
 

DATA ESPLETAMENTO CONCORSO: 7 NOVEMBRE 2023 
 
 

PROVA PRATICA: 

 

PROVA N. 1 

DESCRIVA DETTAGLIATAMENTE TUTTI I PASSAGGI NECESSARI PER PREPARARE DELLA PASTA SENZA 

GLUTINE AL POMODORO COMPRESI I COMPORTAMENTI CHE L’OPERATORE DEVE ADOTTARE 

 

PROVA N. 2 

DESCRIVA DETTAGLIATAMENTE TUTTI I PASSAGGI NECESSARI PER PREPARARE UNA MAIONESE 

IPOSODICA COMPRESI I COMPORTAMENTI CHE L’OPERATORE DEVE ADOTTARE 

 
PROVA N. 3 
DESCRIVA DETTAGLIATAMENTE TUTTI I PASSAGGI NECESSARI PER PREPARARE DEL FORMAGGIO 

SAN CARLINO COMPRESI I COMPORTAMENTI CHE L’OPERATORE DEVE ADOTTARE. TALE 

PREPARAZIONE PU0’ ESSERE UTILIZZATA IN UNA DIETA PRIVA DI PROTEINE? 

 
 
 

 

Criteri di valutazione della PROVA PRATICA: 
 

- Corretta esposizione: punti 5 
- Pertinenza dell’elaborato: punti 25 

 

CONCORSO PUBBLICO PER TITOLI ED ESAMI PER LA COPERTURA DI N. 1 POSTO DI 
OPERTORE TECNICO SPECIALIZZATO – CUOCO, Area degli Operatori 

Presso l’Azienda Sanitaria Locale BI di Biella 


